
APERITIVO 

Sangria Roja 15cl   4,50 € 

Jarra Sangria Roja 1L  16 € 

Vaso de sidra Vasqua   3,50 € 

Baby 2cl Ballantine’s   5,00 € 

Whisky 4cl Ballantine’s   7,00 € 

Baby 2cl Johnny Walker   6,00 € 

Whisky 4cl Johnny Walker   8,00 € 

Ricard    4,50 € 

Martini blanco 7cl   7,00 € 

Martini rojo 7cl   7,00 € 

Porto blanco 6 cl   6,00 € 

Porto rojo 6 cl   6,00 € 

Kir vino blanco 12cl   7,00 € 

Kir pétillante 12cl   7,00 € 

Kir vasca 12 cl   7,00 € 

Americano de la casa 6cl   8,00 € 

Vodka   7,00 € 

Mojito   8,00 € 

 

CERVEZA 

Cerveza vasca Eguzki 33cl  5,00 € 

Cana 1664 25cl    3,90 € 

Cerveza sin alcool Jupiler   3,50 € 

 

SODAS 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Orangina 

Fuze Tea, Schweppes  

Diabolo, Limonade 3,90 € 

 

SIROPS 

Menta, fresa, granadina, melocotón, 

limón, horchata   2,90 € 

SUMO DE FRUTAS 25 cl 

Manzana Vasqua bio  4,50 € 

Botella de manzana bio 1L 12,00 € 

Najanra, pina, tomate, melocoton3,90 € 

AGUA 
 

Ogeu sin gaz 75cl   5,00 € 

Ogeu con gaz 75cl   5,00 € 

Perrier 33cl   3,50 € 

 

DIGESTIVO 4cl 

 

Manzana   6,00 € 

Patxarran    6,00 € 

Izarra vert   7,00 € 

Armagnac   7,00 € 

Calvados   7,00 € 

Pera Williams   7,00 € 

Baileys   7,00 € 

Get 27   7,00 € 

Irish coffee   8,00 € 

 

BEBIDAS CALLIENTE 

 

Café o descaféine   2,80 € 

Cortado   2,90 € 

Grande con leche   3,50 € 

Thé   3,30 € 

Infusion 3,30 € 

Cappuccino  3,70 € 



LAS TAPAS       

Dúo de jamón Serrano y chorizo Ibérique…8 € 

Mejillones a la Plancha…8 € 

3 Ostras Marennes d’Oléron n°3 …8 € 

Plato de Tapas* … 15 € 

*(Jamón Serrano, Chorizo Ibérique, pate Vasco, padrones, ceviche de camarones, Houmous « Tacos ») 

 

LAS ENTRADAS  

Sopa de pescado de la casa …12,50 € 

Mejillones con crema …12,50 € 

Pescaditos fritos … 12,50 € 

Piquillos rellenos de bacalao … 12,50 € 

Chipirones o Sepia a la plancha … 12,50 € 

6 Ostras Marennes d’Oléron n°3 …12,50 € 

Ensalada Luzienne … 12,50 € 

Ensalada del Mar ...15 € 

Ensalada verde … 4,50 € 

Patatas fritas… 4 € 

 

LOS POSTRES 7,50 € 

 Mousse de chocolate 

 Carpaccio de pina 

  Crema Catalana 

  Profiteroles de chocolate 

 Helado con nata 

 Chocolate liegiois 

 Gratín de frutas 

 Copa coronel 

 Queso de oveja con mermelada de cereza 



LOS PESCADOS 

Servido con puré de papas casera 

Parrillada de «4» pescados… 20,50 € 

Dorada entera o Merluza de Línea al español… 20,50 € 

Chipirones o Sepia a la plancha… 20,50 € 

Gambas a la plancha… 20,50 € 

 

LAS CARNES 

Servido con patatas fritas caseras 

Entrecote de buey a la plancha natural o salsa roquefort.. 20,50 € 

Axoa d’Espelette… 20,50 € 

Pechuga de pato natural o salsa roquefort… 20,50 € 

Confit de pato y patatas fritas… 20,50 € 

 

 

NUESTRAS SUGERENCIAS 

Paella de la casa (30min)…23 € 

Parrillada de 6 pescados…24 € 

Mejillones a la plancha …16 € 

Chuleta de buey a la plancha 

 2pers … 48 € 

 Todos nuestros platos van 

acompañados de su 

guarnición…. 

  

Nuestros pescados son frescos y 

del dia 

 

MENU INFANTIL 10,90 € (-12 ans) 

Servido con patatas fritas caseras 

Merluza de línea asado 

O 

Mejillones  

O 

Carne picada  

************ 

Mousse de chocolate 

O 

Copa de helado



       MENU BODEGA 25€90  

Plato de Tapas  

(Jamón Serrano, Chorizo Ibérique, pate Vasco, padrones, ceviche de camarones, Houmous « Tacos ») 

O 

Piquillos rellenos de bacalao  

O 

Chipirones o Sepia a la plancha 

O 

Pescaditos fritos salsa Córdoba 
O 

Sopa de pescados casera 

O 

Mejillones salsa «del jefe» 

 

********************* 

 

Dorada entera o Merluza de línea al español 

O 

Parrillada de «4» pescados 

O 

Gambas asado a la plancha 

O 

Entrecote de buey asado natural o salsa roquefort 

O 

Pechuga de pato natural o salsa roquefort 

 

********************* 

 

Mousse al chocolate 

O 

Carpaccio de pina 

O 

Gratín de frutas 

 

 

Profiteroles al chocolate 

O 

Crema catalana  

O 

Queso de oveja con mermelada de 

cereza 

 



CARTA DE VINOS 

« TINTO 75 cl » 

Rioja El Meson   20 € 

Tursan Impératrice 20 € 

Irouléguy Gorri D’Ansa    22,00 € 

Côtes du Rhône Cairanne   28,00 € 

Graves Château de Respide 28,00 € 

Saint Nicolas de Bourgueil Les Echaillons    

28,00 € 

Pessac Léognan Château Malleprat   30,00 € 

Lalande Pomerol Château de Musset    35,00 

€ 

Rioja Luis Canas   35,00 € 

Saint-Estèphe Château Moulin Delille  35,00 € 

 

« TINTO 50 cl » 

Rioja Luis Canas   20 € 

Tursan Impératrice   15,50 € 

 

« ROSADO 75 cl » 

Irouléguy Argi D’Ansa   22,00 € 

Tursan Impératrice    20 € 

Cote de Provence Esquirou   22,00 € 

 

« ROSADO 50 cl » 

½ Jaja   10,50 € 

Tursan Impératrice    15,50 € 

Sidra vasca EZTIGAR   15,00 € 

Champagne MUMM   75 cl   48,00 € 

 

« BLANCO 75cl » 

Tursan Esprit des Landes Dulce 22,00 € 

Tursan Impératrice    20 € 

Cote de Gascogne Terre Basse   20 € 

Irouléguy Anderre D’Ansa   26,00 € 

Rueda Palacio De Bornos   26,00 € 

Pouilly Fumé La Renardière 29,00 € 

Sancerre La Mercy-Dieu   29,00 € 

« BLANCO 50 cl » 

Tursan Impératrice   15,50 € 

« VASO 14 cl » 

Tinto 

Rioja El Mesón   3,90 € 

Tursan Impératrice   3,90 € 

 

 Rosado 

Tursan Impératrice    3,90 € 

 

 Blanco 

Tursan Esprit des Landes Dulce   4,50 € 

Tursan Impératrice   3,90 € 

Vaso de sidra vasca EZTIGAR   3,50 €



 

 

Restaurante 

Bodega La Plancha 
 

31 rue tourasse -Saint Jean de Luz - 64500 


